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Catch Fish
&Make Sushi

「海の花」は自社用の漁船と定置網を保有する網元の鮨屋です。 
究極鮮度の旬のお魚を、心を込めて握ります。

獲る×握る
館山沖で毎日行われる定置網漁。水揚げ
された魚は、 港で待ち構える海の花仕入
配送スタッフにより直ちに選別され、水
揚げ後 1 時間以内に厨房へと運ばれます。
市場を介するなどの無駄な時間を一切そ
ぎ落とした「漁船直結」の仕入れにより
海の花でしか味わえない究極鮮度のネタ
をご提供することが出来るのです。
そして、最高のネタに負けない伝承の技
と心意気で、お客様の心に響く美味しい
鮨を握らせていただきます。
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超特上握り
【花鳥風月】 3,380円【税込】

MENU

■握り鮨　
■鮨屋の茶碗蒸し　
■お味噌汁

上握り
【里見旅情】 2,480円【税込】

MENU

■握り鮨　
■鮨屋の茶碗蒸し　
■お味噌汁

Sushi 板長おまかせ握り
3,980円【税込】

その日に入荷した最高の鮮魚を使い
板長が仕立てるプレミアムな握り鮨。
房総ものはもちろん、全国各地の厳
選ネタがお皿の上を彩ります。

MENU

■握り鮨　■鮨屋の茶碗蒸し　■お味噌汁

海
の
花
お
す
す
め

定置網地魚の鮮度を実感。

房州鮨の真骨頂！

Uminohana

※海のご機嫌や水揚げの状況により、お料理の内容は変更になります
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地魚旬鮨
1,980円【税込】

館山近隣で水揚げされた季節の地魚
ネタと季節の旬ネタを盛り込んだ、
海の花屈指の人気握り。房総の海の
底力、味わってください。

MENU

■握り鮨　■鮨屋の茶碗蒸し　■お味噌汁

その日に入荷した地魚と季節の旬ネタを

心を込めて握ります。

当
店
握り一番人
気

当
店
握り一番人
気

鮨好きにはコレ！「地魚旬鮨」をもっと贅沢に鮨好きにはコレ！「地魚旬鮨」をもっと贅沢に

地魚旬鮨 地魚旬鮨 
2,380円【税込】

「地魚旬鮨」の内容に「板長厳選の旬
ネタの握り �貫」を追加した豪華版！
味もボリュームも大満足の握りです。

海
の
花
お
す
す
め

並握り
【夕波小波】 1,680円【税込】

MENU

■握り鮨　
■鮨屋の茶碗蒸し　
■お味噌汁

まぐろ三昧握り
3,380円【税込】

MENU

■握り鮨　
■鮨屋の茶碗蒸し　
■お味噌汁

デラックス

DX
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シンプルで量を控えめにした
「ちらし鮨 ＜並＞」（一段重）
�,��� 円（税込）もございます。

Donburi
Uminohana

網元の大盤振る舞い！

豪快すぎてすみません。

二段ちらし鮨
2,980円【税込】

ネタもちらしも両方食べたい！女性
に人気のおしゃれなちらし鮨です。

MENU

■二段重　■鮨屋の茶碗蒸し　■お味噌汁

房州すてれっぱつ
海鮮丼 3,380円【税込】

房州弁で「最上級に大きい」という
意味を持つ、地魚と旬のネタをたっ
ぷりと盛り込んだ限定版の究極海鮮
丼です！

MENU

■丼ぶり　■鮨屋の茶碗蒸し　■お味噌汁

彩りバラちらし
1,780円【税込】

MENU

■ちらし　■鮨屋の茶碗蒸し　■お味噌汁

1 日限定
10 食

※海のご機嫌や水揚げの状況により、お料理の内容は変更になります
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海の美味しさ、豪快に。

さあさあ、みんなで

「丼」といってみよう！

直営こがね丸定置網丼
2,280円【税込】

地魚漬け丼
1,880円【税込】

中トロ鉄火丼
3,580円【税込】

地魚胡麻漬け丼
1,980円【税込】

鉄火丼
2,180円【税込】

房総名物なめろう

房州産さざえ

本日の定置網地魚

房総名物さんが焼

丼ぶりメニューには、「鮨屋の茶碗蒸し」と「お味噌汁」が付きます

※地魚を中心にした旬の魚を盛り込みます

※定置網直送地魚を中心に旬の魚を盛り込みます

※定置網直送地魚や旬の魚を盛り込みます

※定置網直送地魚や旬の魚を盛り込みます
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おしゃれな三段重でご提供

Goz�
Uminohana

海の玉手箱
2,380円【税込】

小さなかわいい三段重に季節の美味
しさをぎゅっと詰め込みました。
女性の方におすすめの美食・少量
メニューです。

MENU

■旬菜盛り　■鮨屋の茶碗蒸し　■握り鮨
■季節の煮物　■お味噌汁

新鮮な刺身にあら煮など、

漁師の大好物を集めた御膳。

定置網御膳
2,680円【税込】

お刺身、あら煮、握り鮨、そして天婦羅、お蕎麦などなど
漁師さんの大好きな味わいを集めた御膳です。

MENU

■地魚の刺身　■季節の天麩羅
■蕎麦　■地魚あら煮　■鮨屋の茶碗蒸し
■握り鮨　■お味噌汁　■デザート

※海のご機嫌や水揚げの状況により、お料理の内容は変更になります
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Otsumami
  Sushi

Uminohana

焼き鯖押し鮨
1,680円【税込】

穴子押し鮨
1,880円【税込】

お店でわいわい食べるも良し。家族へのおみやげにも良し。

Uminohana Okosama Menu
おすしやエビフライ、グラタンなど・・・おいしいごちそうをおなかいっぱい！

海の花お子様ランチ
1,680円【税込】

MENU

■鮨屋のお子様プレート　■茶碗蒸し
■お味噌汁　■デザート

美味しい作り立てを
ご用意いたしますので、
お近くのスタッフまで
お気軽にお早目に
ご注文ください。



こぼれすぎ軍艦
2,600円より【税込】

ネギトロロール
1,980円【税込】

サーモンロール
1,980円【税込】
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鮨屋の太巻き
1,780円【税込】

華やかで美味しい

お腹も大満足の太巻き

脂の乗ったトロと

ネギが相性抜群！

大人気ネタ・サーモンの

旨味！贅沢な親子仕様で

穴子一本握り
1,580円【税込】
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海の花のご宴会プラン

無料送迎
サービス

10 名様以上で会席コース（4,0
00 円～）をご利用のお客様は
無料送迎も承りますのでご相談
ください。（館山市内限定）

館山の味覚を詰め込んだ美味しい鮨を彩り豊かな会席スタイルで

ご堪能いただく海の花おすすめのご宴会コースです。

※鮨会席コース（6,500 円・税込）の一例

鮨会席コース／ご宴会コース

お一人様 4,500円【税込】
お一人様 5,500円【税込】
お一人様 6,500円【税込】■4名様以上でお申し込みください　

■掲載写真はイメージです

大切な人の在りし日を想う大切なひととき。

極上の鮨と心づくしのおもてなしで和みの

ひとときをお手伝いさせていただきます。

お一人様 5,500円（税込）
お一人様 6,500円（税込）

ご法要のご用命も承っております。
■ご予算・ご人数などスタッフ
　までお気軽にご相談ください。　
■安心・便利なバスでの無料送
　迎も承っております。
■お子様用お料理は豪華なお子
　様会席からボリュームを抑え
　たお気軽ランチまで幅広いメ
　ニューをご用意しております。

海の花御膳
3,500円【税込】

当店の屋号を冠した看板メニュー！
定置網地魚はもちろん、地元野菜も
ふんだんに使って仕立てた、多彩な
味わいの特選御膳です。

MENU

■花籠旬菜盛り　■握り鮨　■お味噌汁
■地魚すき焼き鍋　■デザート

看板御膳は伊達じゃない！

郷土の味わい大集合




